

MẪU MENU TIỆC CƯỚI
MIỀN TRUNG
Qua nội dung bài Gợi ý chọn thực đơn Đám Cưới theo phong cách 3 miền, Dianthus đã nêu ra những điểm nổi trội về ẩm thực của mỗi miền trong đó có Miền Trung với tính cách ''ăn chắc mặc bền''. Và trong phạm vi bài viết sau đây, Dianthus sẽ giới thiệu tiếp những mẫu thực đơn Đám Cưới Miền Trung ngon và đặc sắc để thuận tiện cho bạn tham khảo và chọn lựa.

Link bài viết chi tiết: 

https://weddingdecor.vn/mau-thuc-don-dam-cuoi-mien-trung-ngon-va-dac-sac/ 
Mẫu thực đơn Đám Cưới Miền Trung.
Thực đơn Đám Cưới Miền Trung - Mẫu số 01:
Món Khai Vị:
· Súp Hải Sản.

· Gỏi Hoa Chuối Trộn Tôm.

Món Chính:
· Giò Heo Hầm Đậu.

· Gà Hấp Lá Chanh.

· Mực Hấp Bia Chấm Mắm Gừng.

· Cá Diêu Hồng Chiên Xù.

· Bò Sốt Tiêu Đen Bánh Bao.

Món Tráng Miệng:
· Chè Hạt Sen.

· Nho Mỹ.

Thực đơn Đám Cưới Miền Trung - Mẫu số 02:
Món Khai Vị:
· Súp Tôm Cua Nấm.

· Gỏi Ngó Sen Tôm Thịt.

Món Chính:
· Gà Rang Muối.

· Bò Nướng Mè.

· Cá Tai Tượng Sốt Xoài.

· Mực Hấp Gừng.

· Lẩu Hải Sản.

Món Tráng Miệng:
· Bánh Mousse Hawai.

Thực đơn Đám Cưới Miền Trung - Mẫu số 03:
Món Khai Vị:
· Súp Gà Xé.

· Gỏi Mực Chua Cay

Món Chính:
· Gà Kiến Hấp Cải Bẹ.

· Cá Quả Chiên Sốt Me.

· Bò Xào Thiên Lý.

· Ếch Sốt Pate Nướng Giấy Bạc.

· Lẩu Hải Sản.

Món Tráng Miệng:
· Rau Câu 3 Màu.

Xem thêm: Mẫu thực đơn Đám Cưới Miền Bắc được ưa chuộng.
Thực đơn Đám Cưới Miền Trung - Mẫu số 04:
Món Khai Vị:
· Súp Gà Nấm Hương.

· Gỏi Bắp Bò.

Món Chính:
· Gà Hấp Hành.

· Giò Heo Hầm Đậu.

· Thịt Bò Lúc Lắc.

· Chim Câu Sốt Nước.

· Lẩu Cá Bớp.

Món Tráng Miệng:
· Sữa Chua Chanh Dây.

Thực đơn Đám Cưới Miền Trung - Mẫu số 05:
Món Khai Vị:
· Súp Măng Tây Tôm.

· Gỏi Vịt Chua Cay

Món Chính:
· Gà Nấu Ngũ Quả.

· Chim Câu Tần Cốm.

· Cá Quả Chiên Xù.

· Cá Chình Rang Riềng.

· Cải Chíp Xào Nấm.

· Canh Sườn Nấu Chua.

Món Tráng Miệng:
· Bánh Opera.
Thực đơn Đám Cưới Miền Trung - Mẫu số 06:
· Món Khai Vị:
· Súp Gà Nấm Hương.

· Gỏi Gà Hoa Chuối.

Món Chính:
· Gà Hấp Lá Chanh.

· Xôi Ngũ Sắc.

· Bò Tái Trộn Cải Mầm.

· Cá Vược Nướng Giấy Bạc.

· Lẩu Riêu Cua Đồng.

Món Tráng Miệng:
· Bánh Mousse.

Thực đơn Đám Cưới Miền Trung - Mẫu số 07:
Món Khai Vị:
· Súp Gà Hạt Sen Nấm Tươi.

· Gỏi Bò Bóp Thấu.

Món Chính:
· Cari Gà Nấu Đậu + Bánh Mì.

· Cá Tai Tượng Sốt Xoài.

· Mực Xào.

· Bắp Bò Bỏ Lò Với Tiêu Xanh.

· Lẩu Nấm.

Món Tráng Miệng:
· Nho, Dưa Hấu.

Thực đơn Đám Cưới Miền Trung - Mẫu số 08:
Món Khai Vị:
· Súp Cua Bắp Non.

· Bò Tái Cải Mầm.

Món Chính:
· Tôm Sú Nướng Phô Mai.

· Bò Xào Bông Cải Xanh.

· Chim Câu Quay Mật Ong.

· Vịt Nấu Tiêu xanh.

· Lẩu Cá Bớp.

Món Tráng Miệng:
· Rau Câu.

Thực đơn Đám Cưới Miền Trung - Mẫu số 09:
Món Khai Vị:
· Súp Lươn Hạt Sen Nấm Hương.

· Gỏi Hải Sản Ngũ Sắc.

Món Chính:
· Bò Nấu Vang Pháp.

· Tôm Sú Hấp Trái Dừa.

· Gà Quay Thảo Mộc.

· Mực Ống Sốt Pate Cuốn Giấy Bạc

· Lẩu Thái Hải Sản.

Món Tráng Miệng:
· Chè Khúc Bạch.

Xem thêm: Mẫu thực đơn Đám Cưới Miền Nam ngon miệng hấp dẫn.
Thực đơn Đám Cưới Miền Trung - Mẫu số 10:
Món Khai Vị:
· Súp Nấm Đông Cô.

· Gỏi Ngó Sen Tôm Thịt

Món Chính:
· Gà Kiến Tần Hạt Sen.

· Tôm Sú Sốt Me Chanh Dây.

· Heo Rừng Hấp Sả.

· Rau Cần Xào Bò.

· Lẩu Chình Um Măng.

Món Tráng Miệng:
· Chè Long Nhãn Hạt Sen.
Qua danh sách các mẫu thực đơn Đám Cưới Miền Trung ngon và đặc sắc ở trên, Dianthus hy vọng đã giúp bạn có thêm nguồn tư liệu tham khảo và dễ dàng hơn khi quyết định đặt tiệc. Là một đơn vị chuyên cung cấp dịch vụ Trang Trí Cưới Hỏi, hoạt động tại TP.HCM, vì thế khi cặp đôi là người Miền Trung có ý định Tổ Chức Đám Cưới ở Miền Nam thì có thể xem Dianthus là địa chỉ tin cậy nếu cần tư vấn lựa chọn địa điểm tổ chức, thiết kế thực đơn cũng như trao đổi về việc trang trí.
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